Watteln backen , ®
Ein siBes und ein herzhaftes Waffelrezept laden zum Nachbacken ein.
Jedes Rezept ergibt ca. 6 Waffeln. Gutes Gelingen!
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« In einer « Strunk ; _ Salz
mittelgroBen entfernen %) hinzugeben und Mehl mit Back
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Kdse sowie Salz, Pfeffer und
Paprikapulver hinzufligen.
Alles gut unterheben.

Kartoffeln riihren.




