Brotchips selber machen geht einfach und das Ergebnis schmeckt kostlich!

Thymiangewiirz| | Knoblovchgewive | | Paprikagewiive

-1 Baguette vom Vortag - 1Tl getrockneter| |- 1/2 Tl Knoblauch- - 1/2 Tl Paprika-
(oder auch zum aufbacken) Thymian pulver 7/ pulver (edel-
. Olivensl oder - etwas Salz - etwas Salz 7} ) | siif + scharf

- 2 EL Olivensl - 2 EL Olivensl gemischt)
|- etwas Salz
- 2 EL Olivenal

Sonnenblumenol
- verschiedene Gewlrze

ﬂ Das Brot in diunne
Scheiben schneiden

&Kreatives.

Mit einem Lieblings-
gewdlrz bestreichen.

Wissen.

Zum Schneiden brauchst du ein
Brett und ein scharfes Brotmesser.
Wenn du eine Schneidemaschine
hast, geht es wie von selbst.

a Abkuhlen lassen, in einer
luftdichten Dose verpacken
und fur viele Tage geniel3en!




